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РАБОЧАЯ  ПРОГРАММА
ОСНОВНОГО ОБЩЕГО ОБРАЗОВАНИЯ
по направлению  «ТЕХНОЛОГИЯ»
7 класс.
ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА  

   Рабочая программа составлена  в соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования, федерального перечня учебников, рекомендованных или допущенных к использованию в образовательном процессе в образовательных учреждениях, учебного плана образовательного учреждения на 2022-2023 учебный год, в соответствии с требованиями к результатам основного общего образования. 
Данная рабочая программа составлена на основе программы по технологии 

«Технология: программа. 5–8 классы / авт.-сост. В.М. Казакевич, Г.В. Пичугина. М. :Вентана-Граф, 2015 и ориентирована на работу по учебнометодическому комплекту:  
•  В.М. Казакевич, Г.В. Пичугина Технология. 7 класс: учебник для учащихся общеобразовательных организаций – М.: Вентана-Граф, 2019 

    Цель изучения предмета «Технология» в системе основного общего образования: 
Развитие и воспитание широко образованной, культурной, творческой, инициативной и предприимчивой личности, подготовленной к самостоятельной трудовой деятельности. 

   Основные задачи, решаемые при изучении предмета «Технология»: 

Образовательные: формирование у обучающихся необходимых в повседневной жизни базовых приемов ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин4 

· - овладение способами управления отдельными видами распространенной в быту техники, необходимой в обыденной жизни и будущей профессиональной деятельности; 

· - развитие  основы экологической культуры, соответствующей современному уровню экологического мышления; бережного отношения к природным и хозяйственным ресурсам, понимание значения здорового питания для сохранения своего здоровья; 

· - получение опыта самостоятельной проектно-исследовательской деятельности;

Воспитательные: воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда, гражданские и патриотические качества личности. 
Общая характеристика учебного предмета
   Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. С целью учета интересов и склонностей учащихся, возможностей образовательных учреждений, местных социально-экономических условий обязательный минимум содержания основных образовательных программ по технологии изучается в рамках одного из трех направлений: «Индустриальные технологии», «Технологии ведения дома» и «Сельскохозяйственные технологии» (агротехнологии, технологии животноводства). Выбор направления обучения учащихся не должен проводиться по половому признаку, а должен исходить из образовательных потребностей и интересов учащихся. При разработке авторских программ по технологии возможно построение комбинированного содержания при различных сочетаниях разделов и тем трех названных направлений. Содержание разделов и тем, объем времени, задаваемые комбинированной авторской программой, должны соответствовать данной примерной программе. Независимо от вида изучаемых технологий содержанием рабочей программы предусматривается освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· технологическая культура производства;

· распространенные технологии современного производства;

· культура, эргономика и эстетика труда;

· получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;

· основы черчения, графики, дизайна;

· элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;

· знакомство с миром профессий, выбор учащимися жизненных, профессиональных планов;

· влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

· методы технической, творческой, проектной деятельности;

· история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

Место учебного предмета в учебном плане

Базисный учебный  план образовательного учреждения на этапе основного общего образования включает   280 учебных часов для обязательного  изучения предмета «Технология», в том числе в 7 классе – 70 часов, из расчета 2 учебных часа в неделю.
Предусмотрены практические работы и творческие проекты по каждому разделу. 
Используемый учебно – методический комплект. Материально-техническое обеспечение рабочей программы
Для реализации программы используется следующий учебнометодический комплекс: 

Класс  
Состав УМК 

7       -В. М. Казакевич, Г.В. Пичугина, Г.Ю. Семёнова. ТЕХНОЛОГИЯ Программа 5–8 (8+) 9 классы. М.: «Вентана-Граф», 2015 

  -  В. М. Казакевич, Г.В. Пичугина, Технология. 7 класс. М.: 

«Просвещение», 2020 
- Рабочая тетрадь по технологии (вариант для девочек) 
 - Кулинария. Приготовление холодных блюд и закусок, рыбных и мясных горячих блюд: иллюстрированное пособие /сост. В.п.                  Андросов, Т.В. Пыжова М. – издательский центр «Академия», 2010. – 20 плакатов. 
- Кулинария. Блюда из яиц и творога, сладкие блюда, изделия из теста: иллюстрированное пособие /сост. В.п. Андросов, Т.В. Пыжова М. – издательский центр «Академия», 2010. – 16 плакатов. 
                Дополнительная литература: 

                 1. Серия «Мастер – класс на дому». М.: АСТ-ПРЕСС КНИГА, 2010. (12 книг).

                 2. серия «Умелые руки», практическое руководство. М.: Изд-во Ниола-Пресс,2011. (14 книг). 

                 3. Серия «Праздничные идеи». ООО.»Изд-во Мир книги, 2009. (10 книг). 

                 4. Карточки по вязанию спицами и крючком. Изд-во «Контнет». (12 наборов). 

                 5. Л.И.Бурундукова. Волшебная изонить – М.: АСТ-ПРЕСС КНИГА, 2010. 
Личностные, метапредметные и предметные результаты усвоения учебного предмета «Технология»
Обучение в основной школе является второй ступенью пропедевтического технологического образования. Одной из важнейших задач этой ступени является подготовка обучающихся к осознанному и ответственному выбору жизненного и профессионального пути. В результате обучающиеся должны научиться самостоятельно формулировать цели и определять пути их достижения, использовать приобретенный в школе опыт деятельности в реальной жизни, за рамками учебного процесса.

Изучение технологии в основной школе обеспечивает достижение личностных, метапредметных и предметных результатов.

Личностными результатами освоения учащимися основной школы курса «Технология» являются:

· проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности;

· выражение желания учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей;

· развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

· овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

· самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;

· становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности;

· планирование образовательной и профессиональной карьеры;

· осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;

· бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

· готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;

· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;

· самооценка готовности к предпринимательской деятельности в сфере технического труда.

Метапредметными результатами освоения выпускниками основной школы курса «Технология» являются:

· алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

· комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;

· проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;

· поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;

· самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;

· виртуальное и натурное моделирование технических объектов и технологических процессов;

· приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость;

· выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

· использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость;

· согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;

· объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;

· оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;

· диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;

· обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;

· соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;

· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметными результатами освоения учащимися основной школы программы «Технология» являются:

В познавательной сфере:
· рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;

· оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;

· ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;

· владение алгоритмами и методами решения организационных и технико- технологических задач;

· классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии, информации, объектов живой природы и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;

· распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;

· владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации;

· применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологических процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности;

· владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;

· применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов.

В трудовой сфере:
· планирование технологического процесса и процесса труда;

· подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;

· проведение необходимых опытов и исследований при подборе сырья, материалов и проектировании объекта труда;

· подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;

· проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;

· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

· соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;

· соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

· обоснование критериев и показателей качества промежуточных и конечных результатов труда;

· выбор и использование кодов, средств и видов пред ставления технической и технологической информации и знаковых систем в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;

· подбор и применение инструментов, приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов;

· выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;

· документирование результатов труда и проектной деятельности;

· расчет себестоимости продукта труда;

· примерная экономическая оценка возможной прибыли с учетом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг.

В мотивационной сфере:
· оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;

· оценивание своей способности и готовности к пред принимательской деятельности;

· выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального обучения;

· выраженная готовность к труду в сфере материального производства или сфере услуг;

· согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников познавательно-трудовой деятельности;

· осознание ответственности за качество результатов труда;

· наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;

· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.

В эстетической сфере:
· дизайнерское проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ;

· моделирование художественного оформления объекта труда и оптимальное планирование работ;

· разработка варианта рекламы выполненного объекта или результатов труда;

· эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;

· рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды. В коммуникативной сфере:
· формирование рабочей группы для выполнения проекта с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

· выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации;

· оформление коммуникационной и технологической документации с учетом требований действующих нормативов и стандартов;

· публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги;

· разработка вариантов рекламных образов, слоганов и лейблов;

· потребительская оценка зрительного ряда действующей рекламы.

В физиолого-психологической сфере:
· развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов;

· достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;

· соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту, с учетом технологических требований;

Содержание учебного предмета. 

Программа предусматривает формирование у обучающихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций. 

Базовыми в данной программе являются разделы: «Технология ведения дома», «Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов», «Технологии творческой деятельности», «Художественные ремесла». 

Особенностью образовательного учреждения является:
МОБУ «Чесноковская СОШ» расположена в сельской местности. В школе имеется участок на котором выращивается картофель, поэтому в программу введен раздел «Сельскохозяйственный труд». Обучающиеся знакомятся с агротехникой возделывания картофеля и других садово-огородных культур. 

   Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда. Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы, проект.

   Вводный урок. Первичный инструктаж. 2часа
Содержание и задачи курса. Информационные технологии. Первичный инструктаж по охране труда.
Раздел «Технологии растениеводства» 10 часов
Тема1: 2 часа Осень. Осенние работы в овощеводстве. Правила безопасной работы на участке.
Тема 2: 2 часа Правила безопасной работы на участке. Сбор картофеля на участке. 
Тема 3: 2 часа Требования при отборе корнеплодов  Условия хранения клубней картофеля.
Тема 4:  2 часа Весна. Предпосевная обработка почвы. Подготовка семян к посеву. Посев и посадка полевых культур.
Тема 5: 2 часа Выращивание капусты в открытом грунте.
Раздел «Технология приготовления пищи» 16 часов
Тема 1: 2 часа Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовления теста. 
Теория. Подразделение теста по способу рыхления. Способы приготовления дрожжевого теста.
Практика. 5 пословиц и поговорок о хлебе. Виды изделий из муки.
Тема 2: 2 часа  Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. 

Теория. Основное сырье хлебопекарного производства. Этапы технологического процесса приготовления хлеба. Требования к качеству изделий.
Практика. Определение качества хлебобулочных изделий.

Приготовление безопарного теста.

Тема 3. 2 часа Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления 
Теория. Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него: блинов, блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу.

Практика. Приготовление изделий из жидкого теста. Блины.
Тема 4. 4 часа Виды теста и выпечки
Теория. Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Инструменты и приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. Электрические приборы для приготовления выпечки.

Дрожжевое, бисквитное, заварное тесто и тесто для пряничных изделий. Виды изделий из них. Рецептура и технология приготовления пресного слоёного и песочного теста. Особенности выпечки изделий из них. Профессия кондитер.

Практика. Приготовление изделий из пресного слоёного теста.

Практика. Приготовление изделий из песочного теста. Печенье.
Тема 5: 2 часа  Технология получения и обработки рыбы и морепродуктов

Теория. 
Последовательность переработки рыбного сырья.

Технологии механической и тепловой кулинарной обработки рыбы.
Практические занятия: научатся разделывать рыбу, готовить различные рыбные блюда.
Тема 6: 2 часа  Морепродукты. Рыбные консервы и пресервы. 
Теория. Питательная ценность морепродуктов. Маркировка рыбных консервов. Правила хранения. 
Практика. Приготовление рыбного супа.
Тема 7. 2 часа Праздничный этикет. Сервировка сладкого стола.
Теория. Меню сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и сладких блюд. Правила поведения за столом и пользования десертными приборами. Сладкий стол фуршет. Правила приглашения гостей. Разработка пригласительных билетов с помощью ПК.

Практика. Разработка меню.

Приготовление блюд для праздничного сладкого стола.

Сервировка сладкого стола.

Разработка приглашения на праздник с помощью ПК. 
Раздел «Производство» 4 часа
Современные средства ручного труда.
Теория. Современные средства ручного труда, используемые в технологических процессах. Оборудование современного производства. 

Практика. Назначение современных ручных электрофицированных инструментов. Использование электрофицированных инструментов при выполнении проектных работ.
Раздел «Технологии получения, обработки, преобразования и использования текстильных материалов» 18 часов
Тема 1. 2 ч.  Свойства текстильных материалов
Теория. Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида тканей по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон.

Практика. Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств.

Тема 2. 2ч. Конструирование швейных изделий
Теория. Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок. Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки.

Практика. Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ.

Снятие мерок и построение чертежа прямой юбки в натуральную величину.

Тема 3. 2 ч.  Моделирование швейных изделий
Теория. Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование юбки с расширением книзу. Моделирование юбки со складками. Подготовка выкройки к раскрою. Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с СБ и из Интернета.

Практика. Моделирование юбки.

Получение выкройки швейного изделия из журнала мод.

Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.

Тема 4. 2 ч.  Швейная машина
Теория. Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и вращающихся частей. Приспособления к швейной машине для потайного подшивания и окантовывания среза.

Практика. Уход за швейной машиной: чистка и смазка.

Выполнение потайного подшивания и окантовывания среза с помощью приспособлений к швейной машине.

Тема 5. 12 часов Технология изготовления швейных изделий
Теория. Технология изготовления поясного швейного изделия. Правила раскладки выкроек поясного изделия на ткани. Правила раскроя. Выкраивание бейки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы ножницами, булавками, утюгом. Дублирование детали пояса клеевой прокладкой-корсажем.

Практика. Основные операции при ручных работах: прикрепление подогнутого края потайными стежками — подшивание.

Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой. Классификация машинных швов: краевой окантовочный с закрытым срезом и с открытым срезом.

   Технология обработки среднего шва шорт с застёжкой-молнией. Притачивание застёжки-молнии вручную и на швейной машине. Подготовка и проведение примерки поясной одежды. Устранение дефектов после примерки.

   Последовательность обработки поясного изделия после примерки.        Технология обработки вытачек, боковых срезов, верхнего среза поясного изделия прямым притачным поясом. Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная чистка и влажно-тепловая обработка изделия.

Лабораторно - практические и практические работа. Раскрой проектного изделия.

   Изготовление образцов ручных и машинных работ. Обработка среднего шва с застёжкой-молнией. Обработка складок.

   Подготовка и проведение примерки поясного изделия. Обработка изделия после примерки: вытачек и боковых срезов, верхнего среза прямым

притачным поясом, нижнего среза. Выполнение прорезной петли и пришивание пуговицы. Чистка изделия и окончательная влажно-тепловая обработка.

Раздел «Технология получения, преобразования и использования энергии» 4 часа
Тема 1. 4 ч. Теория. Свойства магнитного и электрического полей. Электрический ток. Возникновение и использование электрического поля. 

Практика.   Свойства магнитных, электрических и электромагнитных полей и применение в быту.

Сборка и испытание электрических цепей. 
Экранирование передающего и принимающего аппаратов.

Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» 6 часов
Тема 1. 6 ч. Создание новых идей методом фокальных объектов.
Теория. Представление идей новых объектов с помощью метода проектов.

 Практические работы. Творческий мини-проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства».

Творческий мини-проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».

Творческий мини-проект по разделу «Художественные ремёсла».

Составление портфолио и разработка электронной презентации.

Презентация и защита творческого проекта.

Варианты творческих проектов: «Умный дом», «Комплект светильников для моей комнаты», «Праздничный сладкий стол», «Сладкоежки», «Праздничный наряд», «Юбка-килт», «Подарок своими руками», «Атласные ленточки» и др.
Раздел «Животноводство» 6 часов
Тема 1. 2 ч. Корма для животных. Состав кормов и их питательность.
Теория. Основные группы растительных кормов. Различие травяных кормов. Профессии связанные с кормлением животных.
Тема 2. 2 ч. Составление рационов кормления. Подготовка кормов. 
Теория. Нормы и рацион кормления животных. Питательная ценность кормов.

Практика. Нормы кормления для кролика. Составление перечня кормов и рациона.
Тема 2. 2 ч.  Практика. Сообщение с презентацией о современных механизированных технологиях заготовки силоса и сенажа.

Практика. Первое кормление цыплят.
Раздел «Социальные технологии» 4 часа 

Тема 1. 2 ч. Назначение социологических исследований.

Теория. Социологические исследования. Цели, программы и методы. Назначение социометрии. Профессии и производство.
Теория. Технология опроса: анкетирование.

Особенности и формы проведения анкетирования. Основные требования к анкетам. Достоинства и недостатки анкетирования. 

Практика. Анкетирование. 
Тема 2. 2 ч.  Технология опроса: интервью. 
Теория. Получение интервью. Формы интервью. Основные положения проведения свободного интервью. 

Практика. Разработка анкеты для изучения успеваемости учащихся класса.
7 класс

	№ урока
	Тема 

урока
	Кол-во часов
	Домашнее задание
	Дата проведения

	
	
	
	
	план
	факт

	1


	Вводный урок. Первичный инструктаж. 
	1


	стр.4
	02.09


	

	2
	Содержание и задачи курса. 

Санитарно-гигиенические требования


	1
	конспект
	02.09
	

	«Технология приготовления пищи» 20 часов



	3
	Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовления теста
	1
	С.83-84
	09.09
	

	4
	Инструменты и приспособления.ТБ
	1
	конспек
	09.09
	

	5
	Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. 
	1
	С.86-88
	16.09
	

	6
	П.Р: 5 пословиц  хлебе.  Виды изделий из муки.
	1
	Оформить в тетради
	16.09
	

	7
	Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления. 
	1
	С.88


	23.09
	

	8
	П.р.: Изготовление блинов
	1
	Тех.карта
	23.09
	

	9
	Виды теста и выпечки. 
	1
	конспек
	30.09
	

	10
	П.р. приготовление изделий из пресного слоеного теста; 
	1
	Тех.карта


	30.09
	

	11
	Мучные изделия. 
	1
	С.88
	07.10
	

	12
	П.Р.:Приготовление печенья из песочного теста.
	1
	Тех карт
	07.10
	

	13
	Технология получения и обработки рыбы и морепродуктов
	1
	С.96-97


	14.10
	

	14
	
	
	
	
	

	
	П.Р.: разделка рыбы
	1
	С.98-99
	14.10
	

	15
	Морепродукты. Рыбные консервы и пресервы. 
	1
	С.100-103
	21.10
	

	16
	П.Р.: Приготовление рыбного супа.
	1
	Тех карт
	21.10
	

	17
	Сервировка сладкого стола.
	1
	Конспек
	28.10
	

	18
	 Праздничный этикет. 
	1
	конспек
	28.10
	

	19
	П.р: Разработка меню Сервировка сладкого стола.
	1
	Оформить в тетради
	11.11
	

	20
	Разработка приглашения на праздник на ПК
	1
	Завершить работ
	11.11
	

	21
	Блюда русской национальной кухни
	1
	Подготовить доклад
	18.11
	

	22
	Пр.: приготовление окрошки
	1
	Тех. карта
	18.11
	

	«Технологии творческой и проектной деятельности» 9 часов

	23
	Создание новых идей методом фокальных объектов
	1
	конспект

	25.11
	

	24
	Основные компоненты проекта.
	1
	Стр. 5-8
	25.11
	

	25
	Пр. Творческий мини-проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».


	1
	См работа
	02.12
	

	26
	Пр. Творческий мини-проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».


	1
	Сам.работа
	02.12
	

	27
	Техническая документация
	1
	Стр. 8-14
	09.12
	

	28
	Конструкторская документация
	1
	
	09.12
	

	29


	Технологическая документация в проекте. 

	1


	Стр.14

	16.12
	

	30
	Создание презентации. 


	1
	С.16
	16.12
	

	31
	Защита творческого мини- проекта.


	1
	
	23.12
	

	«Технологии получения, обработки, преобразования и использования текстильных материалов» 14 часов

	32
	Свойства текстильных материалов
	1
	стр.96
	23.12
	

	33
	Конструирование швейных изделий
	1
	стр.103-108
	30.12
	

	34
	Моделирование швейных изделий
	1

	Стр.109
	30.12
	

	35
	Швейная машина. Основные неполадки и их устранение
	1
	стр.125
	20.01
	

	36
	Построение  основы чертежа поясного изделия М1:4
	1
	стр.115
	20.01
	

	37

	ПР.Р: Моделирование. 
	1


	Рабочая тетрадь


	27.01
	

	38
	ПР.Р: Подготовка выкройки к раскрою.
	1

	стр.118
	27.01
	

	39
	Подготовка деталей кроя к обработке.
	1
	Стр.131
	03.02
	

	40
	Подготовка изделия к первой примерке. 
	1
	стр.137-139
	03.02
	

	41
	Проведение первой примерки
	1
	С.140
	10.02
	

	42
	Технология обработки пояса
	1

	стр. 140-142
	10.02
	

	43
	Изготовление изделия
	1
	Технол.карта
	17.02
	

	44
	Изготовление изделия
	1
	Технол.карта
	17.02
	

	45
	Оценка качества готового изделия
	1
	
	24.02
	

	ПРОИЗВОДСТВО 

	46
	Современные средства ручного труда
	1
	С.18-24
	24.02
	

	47
	Агрегаты и производственные линии
	1
	С.28-30
	03.03
	

	48
	Пр.: оформление буклета
	1
	С.30
	03.03
	

	49
	Экскурсия на ближайшее производство
	1
	Подготовить отчет
	10.03
	

	ТЕХНОЛОГИЯ

	50
	Культура производства
	1
	С.32-34
	10.03
	

	51
	Культура труда
	1
	С.36-38
	17.03
	

	52
	Пр.: разработать правила поведения в школе
	1
	С.38
	17.03
	

	ТЕХНИКА

	53
	Двигатели
	1
	С.42-44
	24.03
	

	54
	Воздушные и паровые двигатели
	1
	С.44-47
	24.03
	

	55
	Электрические двигатели
	1
	С.56-57
	07.04
	

	56
	Пр.: Изготовление действующей модели ветряного двигателя
	1
	С.58
	07.04
	

	ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ И ИСПОЛЬЗОВАНИЯ И ПРЕОБРАЗОВАНИЯ ЭНЕРГИИ

	57
	Энергия электрического поля
	1
	С.112-120
	14.04
	

	58
	Энергия магнитного и электромагнитного полей
	1
	С.110-112, 120-121
	14.04
	

	59
	Пр.: создание реферата о свойствах и применении магнитного поля
	1
	С.122
	21.04
	

	ТЕХНОЛОГИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА

	60
	Грибы, их значение в природе и жизни человека
	1
	С.136-140
	21.04
	

	61
	Технологии ухода и выращивания культивируемых грибов
	1
	С.146-148
	28.04
	

	62
	Безопасные технологии сбора
	1
	С.148-151
	28.04
	

	63
	Пр.: определение съедобных и ядовитых грибов по внешнему виду
	1
	С.152
	05.05
	

	КОРМЛЕНИЕ ЖИВОТНЫХ

	64
	Корма для животных
	1
	С.156-164
	05.05
	

	65
	Составление рационов кормления
	1
	С.165-170
	12.05
	

	66
	Пр.: Изучение составов сухих кормов для кошек и собак
	1
	С.174
	12.05
	

	67
	Пр.: Подготовить сообщение о заготовки силоса и сенажа современным механизированным способом
	1
	С.175
	19.05
	

	СОЦИАЛЬНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ

	68
	Технологии опроса
	1
	С.184-187
	19.05
	

	69
	Пр.: составление анкеты
	1
	С.188
	26.05
	

	70
	Подведение итогов года
	1
	
	26.05
	

	ИТОГО:
	70 часов
	
	
	


