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1. Общие сведения об образовательной организации, указываются следующая
информация:

Руководитель образовательной организации Исаенко Галина Николаевна
Ответственный за питание обучающихся Морозова Ирина Евгеньевна
Численность педагогического коллектива 40 чел.

Количество классов по уровням образования — начальное общее образование(1-4 кл.) — 9

классов, основное общее образование(5-9 кл.) — 14 классов, профессиональное обучение
(10 -11 кл.) —4 класса
Количество посадочных мест 100
Площадь обеденногозала76 кв._м.

№|Классы Количество|ЧисленностьГВтомчисле|Обучениена|п\п классов обучающихся,|льготной дому,чел.
всего чел. категории, чел.

1|1 класс 2 | 20 22 |2 класс 2 20 >

3[|З класс 2 | 21 2[4|Аклассов 3 29 2а[6|бклассов 3 ооЯ 7 классов 3 33 5

8 клас|4|ЕМ|19 3иов
Ка|класбв

|2|390|28 2



обучающихся
2. Охват двухразовым горячим питанием по возрастным группам

№ Контингент по группам|Численность, Охвачено горячим питанием Причина
п\п|обучающихся чел. отклонения

Количество, % от числа|Обучение на
чел. обучающихся дому,чел.

1 Учащиеся 1-4 классов 98 90 91,8% 8

в тя. учащиеся 98 90 91,8% 8

льготных категорий
2 Учащиеся 5-8 классов 123 113 91,7% 10

в т.ч. учащиеся 123 113 91,7% 10
льготных категорий
В Т.Ч. за 0 0 0 0

родительскую плату
3 Учащиеся 9-11 76 66 86,8% 10

классов
в т.ч. учащиеся 76 66 86,8% 10
льготных категорий
В ти. за 0 0 0 0
родительскую плату
Общая количество 297 269 90,6% 28
учащихся всех
возрастных групп
в том числе льготных 297 269 90,6% 28
категорий

3. Модель предоставления услуги питания (столовая на сырье, столовая доготовочная,
буфето-раздаточная)

Фамилия,
руководителя,
контактное лицо
Контактные данные: тел./ эл. почта.ЕДата заключения контракта

Модель предоставления питания
Оператор питания, наименование

Адрес местонахождения

ИМЯ отчество

Иваново, 153000

Аутсорсинг (Столовая на сырье)
ООО «Школьное питание»

Красногвардейская улица, дом 2, офис 404, г.

Чижиков Андрей Владимирович

Тел.: +7 (4932)58-13- 65, Е-тай: зВКоа.ри@уапдех.га

11.01.2023 г.

Длительность контракта109.01.2023г. - 28.02.2023г.

4. Использование специализированного транспорта для перевозки пищевой
продукции
Вид транспорта
Принадлежность транспорта
Условия использования транспорта

х
| Транспорт оператора питания
Транспорт оператора питания
Определяет оператор питания



5. Инженерное обеспечение пищеблока

Водоснабжение Централизованное

Горячее водоснабжение Централизованное

Отопление Централизованное

Водоотведение | Централизованное
Вентиляция помещений | Естественная, искусственная

6. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока общей
площадью 167,4 кв. м

1 этаж помещения №27,28
2 этаж помещения №54,55,56,57, 58

1. 1 этаж, № 27 (17,2 кв. м) - складское помещение.
2. 1 этаж, №28 (4,6кв.м) - овошнойцех (первичной обработки).
3. 2 этаж, № 54,55 (47,9 и 28,1 кв. м)- обеденный зал пищеблока.
4. 2 этаж, №56 (40,7 кв. м) - моечная для мытья столовой посуды.
5. 2 этаж, № 57 (8,2 кв. м) - мясо-рыбный цех.
6. 2 этаж, №58 (20,7 кв. м) - горячий цех пищеблока.



7. Материально-техническое оснащение пищеблока:'
Перечень помещенийи их площадь м

перечень и площадь помещенийв зависимости от модели предоставления питания)

базовые

2

Площадь помещение м?

Столовые школьно-Столовые,
аботающие

Столовые
надоготовочные

Раздаточные,
буфеты

3
2.2 Овощной цех 4,6 -

(вторичной
обработки
овощей)

2.3 Мясо-рыбный 8,2 - - ыы
цех

2.4 |Доготовочный > -

цех
г5 Горячий цех 20,7 .
2.6 |Холодный цех - ы

2.7 Мучной цех - р ы

2.8 Раздаточная -

2.9 Помещение для й - -

резки хлеба
2.10 Помещение для - - -

обработки яиц
2.11 |Моечная 20,7 -

кухонной посуды [2.12 Моечная 20,0 - ве
столовой посуды

2.13 |Моечная и -|- --
кладовая тары

2.14 Производственно - - =
Йе помещение =

буфета-
раздаточной

2.15 Посудомоечная - о - |буфета-
раздаточной 5 — —т

3 Комната для -
приема пищи
(персонал)



8.1 Характеристика технологического оборудования пищеблока

№ Наименование Характеристика оборудования |п/п цехов и помещений |наименование количест дата егодаты начала’ процента
оборудования во выпуска его изношенности

единиц эксплуатации|оборудования
оборудов
ания|_ ой о.

1 Овощной цех|Машина 1 10.04.2013 10.04.2013 25

(первичной картофелечистка
обработки овощей)|МОК-150М В Е |2 Овощной цех|Машина 1 18.09.2008 18.09.2008 25

(вторичной протирочно-
обработки овощей)|резочная «МПР —

350М.00» |:|_ |3(ГМясо-рыбный цех Морозильная 1 04.06.2008 04.06.2008 25

камера ПМОЕЗТ
ЗЕК 167 МЕ Ве -_- Овощной цех Овощерезка 1 12.12.1983 12.12.1983 80

(первичной
обработки овощей)|| —

5 Горячий цех Шкаф  жарочный| 1 10.04.2013 10.04.2013 [25
ШЖЭ-2 (2-х
секционный
лиц.часть нерж.,
бока оцинков., в

ен секции 3 противня =6 Мясо-рыбный цех(|Шкаф 1 21.08.2007 21.08.2007 25
ХОЛОДИЛЬНЫЙ еей Горячий цех Электрическая 1 12.12.1987 12.12.1987 80
плита ре8 Горячий цех Электрическая 1 10.12.2020 10.12.2020 0
плита ЭП -4 |© |Горячий цех Электрический 1 31.12.1995 31.12.1995 80

мармит
10 Горячий цех Электрокипятильн|1 29.04.2008 29.04.2008 25

ик
КЭНД-100

1 Складское Ларь 1 24.01.2022 24.01.2022 0

помещение морозильный
(2 корзины) .

8.2 Дополнительные характеристики технологического оборудования:

№ Наименование ___ Характеристика оборудования
п/п технологичес- назначение|марка производ|дата срок сроки

кого и- изготов- службы профилакти
оборудования тельност|ления ческого

ь осмотра

ыы = ыы ме1 Тепловое Шкаф ШЖЭ-2 (2-х 10.04.2013 9 Август 2022
жарочный секционный

лиц.часть
нерж., бока
оцинков., В

секции э

_противня



Электрическ ЭП 12121987 35

350М.00»
Овощерезка 12.12.1983 39

Август
ая плита 2022

Электрическ ЭП -4 10.12.2020 [2 Август
ая плита 2022ЕНЕВЕ идиЭлектрическ 31.12.1995 [27 Августий мармит 2022

— = в НИ= Электрокип КЭНД-100 29.04.2008 114 Август ‘
ЯтТилЬник 2022А

УТУСАЯЯ
ООО

ПОНИ
2|Механическое|Машина 10.04.2013 9 Август

картофелечи 2022
стка МОК-
150мМ иМашина 18.09.2008 14 Август
протирочно- 2022 3резочная
«МПР _

Август
2022

3 Холодильное Морозильная ПМОЕЗТТ 04.06.2008 14 Август
камера ЕК 167 МЕ 2022
Шкаф Г—|21.08.2007 15 Август №
ХОЛОДИЛЬНЫЙ 2022

Ларь 24.01.2022| 1 | Август
морозильны 2022
й
(2 корзины) _| ии нь= Весоизмери- Настольные [ВЭУ-15-2/5- 12.12.2015 7 Августтельное электрические |А 2022

весы чЕ Настольные $\/-05 15.07.2015 7 Август
электрические 2022
весыаЕ"Са 2МВ-3/1 50-0 16.12.2015 7 Август
Электрические 2022

_весы РЕ __|



8.3 Дополнительные характеристики обслуживания оборудования:

[№ Наименование Характеристика мероприятий
п/п технологичес-|наличие наличие|Проведе-|план ответст- график

кого договора договора|ние приобре-|венныйза|санитарной
оборудования |на на ремонта|тения состояние|обработки

техосмотр|проведе- нового и|оборудо-|оборудован
ние замена вания ия
метроло- старого
гических обору-
работ дования

1 Тепловое оператор нет нет нет оператор (имеется
питания питания|2 Механическое оператор Нет нет нет оператор (имеется

гие | питания ви питания —
3 Холодильное оператор нет нет нет оператор (имеется

питания питания
—— ——

4|Весоизмери- оператор нет нет нет оператор (имеется
тельное питания питания

9. Характеристика бытовых помещений

№ Перечень бытовых помещений Характеристика помещений-, площадь М?

количество
| единиц оборудования для бытовых целей

п/п

1 складское помещение | 17,2 кв. м /1

2 овощной цех 4,6 кв. м /2
3 моечная для мытья столовой 40,7 кв. м /3

| посуды
4 мясо-рыбный цех 8,2 кв. м/2
5__Горячий цех пищеблока

| 20,7 кв. м /5 |

10. Штатное расписание работников пищеблока

№ Наименование Характеристика персонала столовой
пит [должностей количество укомплекто- базовое квалифика-|стаж наличие

ставок ванность образова-|ционный работы|медкнижки
ние разряд

1 Зав. 1 1 Средне- Ш 1 имеется
производством спец.

[2|Технолог
3 Повар 1 1 Средне- И 1 имеется

спец.
4 Рабочий кухни? 2 2 имеется

(помощник
повара)



11.Форма организации питания обучающихся
- предварительное накрытие столов

12. Перечень нормативныхи технологических документов:
- Примерное двухнедельное меню
- Ежедневное меню
- Меню раскладка
- Технологические карты(ТК)
- График приема пищи,
- Гигиенический журнал (сотрудники)
- Журнал учета температурного режима холодильного оборудования
- Журнал учета температурыи влажности в складских помещениях
- Журнал бракеража готовой пищевой продукции
- Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции
- Ведомость контроля за рационом питания
- Приказ о составе бракеражной комиссии
- График дежурства’‘преподавателей в столовой
- Акт по результатам проверки состоянияготовности пищеблока по

организации питанияк новому учебномугоду
- Программа по совершенствованию системыорганизация питания обучающихся
- Положение об организации питания обучающихся
- Положениео бракеражной комиссии
- Приказ об организации питания
- Должностные инструкции персонала пищеблока
- Программа производственного контроля на основе принципов ХАССП
- Требования к информации по питанию, размещаемой на сайте школы
- Наличие оформленных стендов по пропаганде принципов здорового питания


